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Voila bientdt vingt ans que le chef basque espagnol prépare pour
plusieurs tables une cuisine haut de gamme respectueuse de
l'environnement. Une expérience qui lui permet aujourd’hui d'allier
produits locaux et influences lointaines dans les assiettes de NKO,
le restaurant du Radisson Collection Hotel de Bilbao.

i Azurmendi, le restaurant d’Eneko Atxa, affiche 3 étoiles depuis 2012, c’est

probablement I’Etoile Verte, accolée a son nom par le Guide Michelin en 2020,

qui a le plus de valeur aux yeux de son chef. « Cette distinction récompense les
démarches durables. Pour nous, c’est essentiel, explique celui-ci. Nous travaillons régu-
lierement avec des scientifiques et des spécialistes de la gastronomie pour améliorer nos
pratiques et batir un écosysteme qui ait du sens pour la planéte. » Déja acclamé lors de
la cérémonie des World’s 50 Best Restaurants comme I’établissement le plus écolo du
monde en 2018, Azurmendi, a Larrabetzu dans le Pays basque, produit I’énergie dont
il a besoin grace a des panneaux photovoltaiques et a une installation géothermique
qui régule la température du batiment. De nombreux fruits et légumes sont cultivés sur
place, tandis que la serre abrite de précieuses graines pour assurer la biodiversité des
pousses. Lintérét pour la nature a toujours fait partie de la démarche culinaire d’Eneko
Atxa, avec des idées parfois puisées loin de sa terre natale. Lors d’un voyage a Kyoto,
au Japon, il rencontre le chef Yoshihiro Murata (de ’auberge mythique Kikunoi), qui
promet de lui révéler ses secrets de cuisine. Plutdt que de lui apprendre une technique,
il lui présente les fermiers avec lesquels il collabore: le produit et la saisonnalité passent
avant tout. Cet échange le marque profondément et I’incite a créer une cuisine fusion
basque-japonaise pour NKO, la table du Radisson Collection Bilbao, ouvert I’année
derniére. « Bilbao attire des gens du monde entier... C’était le lieu idéal pour mélanger
ces traditions aux valeurs communes fortes en combinant des pintxos (tapas basques,
NDLR) avec des snacks japonais. Dans le restaurant Radisson Collection de Séville,
j'ai mis Paccent sur mes racines basques. Chaque adresse est unique et s'inspire de sa
localisation pour proposer une cuisine sur mesure », résume I’étoilé. Une maniére d’allier

I’écologie a I’excellence gastronomique qui devrait, une fois encore, porter ses fruits. ®

Eneko Atxa, le chef aux pouces verts

Par Maia Morgensztern

1/ La truffe, ici déclinée
dans son plat signature
autour de l'ceuf, dans un
macaron et un Marianito,
apéritif basque a base
de vermouth et d'agrumes.
©MIKEL PONCE

2/ Agé de 46 ans, le chef
Eneko Atxa est & la téte
de plusieurs restaurants
4 travers le monde.
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