
Samedi un peu plus de 50 person-
nes ont participé à la matinée
« Nettoyons la nature » consécuti-
ve à un projet porté par les jeunes
élus du conseil municipal des
enfants. Répartis en 6 groupes,
elles ont sillonné les rues de six
secteurs.
La première constatation a con-
cerné les différences importantes
de déchets collectés selon les
zones. La palme de la propreté
revient incontestablement aux
abords de l’étang communal. Le
second constat, plutôt réconfor-
tant, montre que le poids des
détritus, 5 kg de tout-venant et
2,5 kg de matières recyclables, est
bien moins important que dans un
passé pas si éloigné (2 ans). « Des
personnes nous ont fait part de leur

admiration à l’égard de ce que l’on
faisait. Je pense que c’est bien de
ramasser, mais je suis convaincue
que ce serait mieux de ne pas jeter »,
rapporte une participante.
Là où le bât blesse, c’est au niveau
des mégots de cigarettes. Près de
4 litres ont été récupérés : « C’est
un peu désolant de constater que
malgré les cendriers que l’on a mis
en divers points de la commune, il y
a encore autant de mégots jetés
n’importe où. Ce ne sont pas des
actes accidentels », fait remarquer
Jean-Robert Tignon, adjoint au
maire. Selon un jeune participant :
« Il faudrait vraiment que chacun
prenne conscience que jeter un
déchet, c’est compromettre l’avenir
de la planète et dangereux ».

Lors de l’opération Nettoyons la nature de samedi, près de 4 litres
demégots ont été récupérés. PHOTO : CO

Le Tour des Mauges solidaire à vélo
fera étape à Maulévrier ce vendredi

MauLévRieR

Créée en 2002, l’association La
Ferme d’activité des Mauges,
basée à Roussay-Sèvremoine,
s’occupe de la gestion d’un foyer de
vie pour personnes adultes en
situation de handicap. Elle sensi-
bilise aussi à la cause du handicap
et se mobilise pour récolter des
fonds afin d’apporter du bien-être
aux personnes accueillies. Ce
dimanche 9 juin, parents de rési-
dents, résidents, bénévoles et
administrateurs de l’association
se sont lancés dans leur premier
Tour des Mauges solidaire à vélo.
« Cet évènement va permettre

d’améliorer le quotidien des 39 rési-
dents, car en allant de commune en
commune, c’est un moyen de pro-
mouvoir les actions de l’association
et de son projet unique en Pays de la
Loire », indiquent les responsa-
bles. Chaque fin d’étape permettra
d’échanger avec le grand public,
les élus locaux et le secteur asso-
ciatif, et de mobiliser pour récol-
ter des fonds. Ce Tour des Mauges
solidaire à vélo fera étape à Maulé-
vrier ce vendredi 14 juin à 16 h 30 à
la salle des sports. Les Maulévrais
sont invités à venir à la rencontre
de ces cyclistes.

Le Tour desMauges solidaire fera étape àMaulévrier le vendredi
14 juin à 16 h 30 à la salle des sports. PHOTO : CO

Le conseil municipal s’est réuni
jeudi dernier à la mairie. Il accepte
le fond de concours de ruralité de
40 000 € proposé par Cholet
Agglomération pour la construc-
tion du centre technique munici-
pal. « Plusieurs avenants et devis
ont été signés pour des travaux
complémentaires pour un montant
total de 10 445,32 € HT. Les travaux
de dessertes électriques et de télé-
coms, sous maîtrise d’ouvrage du
SIEML, s’élèvent à 40 617,24 €. La
commune versera une participa-
tion de 26 567,61 €, explique Thier-
ry Chaigneau, l’adjoint en charge
du patrimoine, le bâtiment sera
livré mi-juillet ».
Le conseil municipal décide de
mettre en place le dispositif

« argent de poche ». « Ce dispositif
consiste à proposer aux jeunes de
16 à 18 ans la réalisation de mis-
sions sur le territoire de la commu-
ne, encadrées et indemnisées »,
détaille Isabelle Doktas, adjointe à
la vie associative.
« Les interventions des jeunes can-
didats se feront par créneaux de
3 h 30, incluant 30 minutes de pau-
se, la rémunération est fixée à 15 €
par créneau », précise Guy Souris-
seau, le maire. Un recensement
des tâches sera réalisé et une des
premières missions serait des tra-
vaux de peinture au stade munici-
pal.
Les jeunes intéressés peuvent
envoyer leur candidature à : mai-
rie@mazieres-en-mauges.fr
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bAdboysridEordiE
ActiondeAdilElArbi,BilallFallah :14h,
15h30,16h45,19h45,20h45,22h15.

EnATTEndAnT lAnUiTT
Fantastique deCéline Rouzet ; 1 h 44 :
13h45, 16h, 20h, 22h10.

lA pETiTE vAdroUillE
Comédie de Bruno Podalydès.
1h36. : 13h30, 15h30, 17h30, 19h30.

TTUnnEl TosUMMEr
Comédie de Tomohisa Taguchi.
Japon2024 : 13h30, 18h10 ;VO :20h.

AbigAil
Interdit – 12ans.A17h30, 22h30.

bACk ToblACk
18h10, 19h45.

blUE&AMp ; CoMpAgniE
13h30, 15h45, 18h.

ChiEnblAnC
(VO) 15h30.

frèrEs
14h.

fUriosA : UnEsAgAMAdMAx
Interdit – 12ans.A14h, 17h, 20h30.

lA plAnèTEdEssingEs : lEnoUvEAU
royAUME
14h, 17h, 20h.

lEdEUxièMEACTE
16h15, 18h10.

lEsCArTEsdUMAl
Interdit – 12ans.A22h15.

lEs inTrUs
Interdit – 12ans avecavertissement
22h30.

MArCElloMio
13h, 20h.

ThE fAllgUy
21h45.

Unp’TiT TrUCEnplUs
13h30, 15h45, 18h, 20h15, 21h30.

Cinéma

saint-léger-
sous-Cholet
Activitésdeloisirscréatifs.
Aujourd’hui,de18hà19h,cen-
tresocialOcsigène. Inscriptions
année2024-2025auxactivités
de l’ACLI.Tarifs :patchwork20€,
art floral5séances40€,10séan-
ces62€,patronage6séances
96€,couture14séances168€,
peinture230€,couture28séan-
ces336€.Contact :
0241568594,0683115146.

Communes express

Des mets inspirés par l’art
Ce vendredi 7 juin, les élèves en première année de CAP cuisine et restauration du MFR/
CFA de la Bonnauderie ont réalisé des plats et des cocktails, inspirés d’œuvres d’art.

Préparer un plat inspiré d’une
œuvre d’art en une matinée, tel

était le défi pour cette classe de pre-
mière année de CAP cuisine
au MFR/CFA la Bonnauderie, ven-
dredi 7 juin. En partenariat avec le
musée d’Art et d’Histoire de Cholet,
le centre de formation a décidé de
renouveler une expérience autour
de la problématique : « Comment
l’art peut inspirer ma pratique pro-
fessionnelle. » Après une visite du
musée, les futurs cuisiniers ont dû
choisir une œuvre afin d’ensuite réa-
liser un mets inspiré de celle-ci avec
carte blanche sur les produits utili-
sés.

Le tableau « Massacre
de Machecoul » comme muse

Avec huit binômes en cuisine, la
matinée était sportive. À l’entrée,
Alexis Chouteau, 16 ans, et son aco-
lyte, Tanguy Gourdon, 17 ans, cuisi-
naient à un rythme effréné. Le binô-
me avait choisi « Le Massacre de
Machecoul » comme œuvre référen-
ce pour leur plat. « La toile était belle.
Le thème et les personnages étaient
sympas », argumente Alexis quand
on lui demande pourquoi il a choisi
ce tableau comme inspiration.
« C’est l’œuvre qui m’a le plus plu, qui
m’a donné le plus d’idées », ajoute
Tanguy. Pour la représenter, les
deux apprentis ont choisi de réaliser
un poulet sauté façon « chasseur »,
avec des champignons, de l’estra-
gon, du cerfeuil, des pommes cocot-
tes, le tout agrémenté de zestes de
citron vert. L’assiette étant dressée
sous l’œil et les conseils avisés du
chef.
Un bon moyen de tester les élèves en
cuisine. Et même si au début « on a
un peu de stress. On y va sans vrai-
ment savoir ce que ça va donner »,

témoigne Alexis, les choses se débri-
dent rapidement et la confiance
reprend le dessus. « On sait ce qu’on a
fait et on sait ce que ça vaut », lance
Tanguy en fin de préparation, tout
en râpant les zestes de citron vert.
Un bel aplomb, qu’il a dû garder face
au jury, au moment de la présenta-
tion et de la dégustation. Face à un
membre du musée et d’un élève de
deuxième année, les deux cuisiniers
ont dû expliquer leur choix d’œuvre,
de plat et de composition avant la
dégustation et la notation de celui-
ci. Le jury a plutôt été conquis par la

proposition. « Le plat avait un bon
lien avec l’œuvre. Le citron vert ame-
nait de la surprise et un bon mélange
de saveurs. C’est très intéressant pour
des premières années », apprécie un
des deux examinateurs.

L’occasion d’aller
au musée

Un atelier formateur sur le plan du
savoir-faire, tout autant que sur
l’aspect culturel donc. Pour la plu-
part des jeunes, c’était l’occasion
d’aller au musée pour la première
fois, ou alors d’y retourner après

l’avoir visité il y a longtemps. De
même que les professionnels du
musée ont eu l’opportunité ainsi de
travailler avec des jeunes et d’avoir
un regard nouveau sur les collec-
tions du musée de Cholet.
Cet exercice a aussi été un moyen de
faire un dernier tour en cuisine en
compagnie du reste de la promotion
et de profiter de la fin de l’année, le
tout dans une ambiance décontrac-
tée, rythmée par les différentes bla-
gues culinaires.

Antonin PATARIN

Cholet,MFR/CFA la Bonnauderie, le 7 juin. Tanguy (à gauche) et Alexis (à droite) ont conçu leur plat
du croquis à l’assiette. PHOTO : CO –ANTONIN PATARIN.

Beaucoup de mégots dans la nature
saint-LégeR-sous-ChoLet

Dispositif « argent de poche » adopté
MazièRes-en-Mauges
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