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prata da casa

O Brasil é o principal produtor 
e exportador de café do mundo e 
seu consumo virou praticamente 
uma tradição nacional que pas-
sa de geração para geração. Por 
apresentar clima favorável ao pe-
ríodo de maturação do fruto, o 
Distrito Federal tem se desta-
cado cada vez mais com a pro-
dução do grão. Nesse sentido, 
o evento Coffee Brasília nasceu 
com o objetivo de incentivar ain-
da mais a produção do café e de-
mocratizar conhecimentos sobre 
a tão amada bebida. 

O evento teve início nesta quin-
ta-feira, no CasaPark e preten-
de proporcionar uma experiên-
cia imersiva ao universo do ca-
fé através de workshops, pales-
tras, além do fornecimento de um 
menu degustação, que está sen-
do oferecido em estandes, para 
que os visitantes possam conhe-
cer diferentes sabores da bebida 
e entenderem mais sobre os pro-
cessos de produção. 

As palestras discutem temas 
mais voltados ao mercado do ca-
fé no Brasil, como o atual cenário 
do grão, o futuro das cafeterias e 
a importância de profissionais da 
área, como produtores e baristas. 
Já as oficinas promovem a partici-
pação ativa dos visitantes e abor-
dam questões relacionadas às for-
mas de preparo e características 
do café, como composição, har-
monização, aromas e sabores.

O barista Bruno Marcel, que 
também faz parte da produção do 
evento, declara que o principal ob-
jetivo do Coffee Brasília é a apro-
ximação de profissionais da rede 
de cafés da região com quem es-
tá produzindo, melhorando, ins-
truindo e capacitando futuros pro-
fissionais, junto com o público em 
geral. Bruno estará apresentando 

PAUSA PARA O CAFÉ 
ANIMA A CAPITAL

Coffee Brasília conta com degustação e atividades práticas  
sobre as peculiaridades do produto tão amado pelos consumidores

BárBara SoareS é Sommelier e enSina a harmonizar o caFé com outraS BeBiDaS

ArquIvO PessOAL

hoje, às 14 horas a MasterClass 
sobre Notas e Aromas de Café e 
reforça que desde “Coffee Lovers’’, 
profissionais e até pessoas que 
ainda não experimentaram um ca-
fé de qualidade, que ainda quise-
rem participar, este é o momento, 
pois se trata de um conhecimento 
inovador e gratuito. 

Para aqueles que além de ca-
fé gostam de vinhos e cervejas, a 
sommelière Bárbara soares tam-
bém estará apresentando um 
Workshop gratuito com o tema: 
“A Contribuição sensorial do Ca-
fé nas demais bebidas’’. segun-
do Bárbara, a oficina irá abordar 
sobre a contribuição sensorial do 

café em algumas bebidas, como 
vinhos, destilados (bebidas mis-
tas) que possam conter café na 
receita e cervejas que usaram ou 
não o grão como insumos.

Além disso, a  sommelière de-
clara que o workshop contará 
com a degustação de quatro ti-
pos de cervejas com interações 

que remetem a café. qualquer 
pessoa, maior de 18 anos, poderá 
participar, porém, como forma de 
evitar aglomerações, a oficina es-
tará restrita a 20 vagas mediante a 
ordem de chegada dos visitantes.

Para todos os amantes da be-
bida que ainda não tiveram opor-
tunidade de participar do Coffee 
Brasília, vale lembrar que hoje é o 
último dia da primeira edição do 
evento, que ocorrerá no CasaPark 
shopping com entrada franca.

cafeteria modelo

14h MasterClass 
Notas e  
Aromas de Café
Bruno Marcel  
(Barista Atitude) 

16h Workshop: 
Contribuição sensorial 
do Café nas demais 
bebidas
Bárbara soares - 
sommelier  
Consultoria A&B

19h30: encerramento
Livraria Travessa

16h00: Palestra: Café 
Minelis e os  
Cafés do Lago Oeste.

Para mais 
informações acessar:
https://linktr.ee/
coffeebsb?utm_
source=linktree_
profile_share 
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