
SPIRULINA
AUS

DEUTSCHLAND

T A S T E  T H E  F U T U R E

s c h o n  p r o b i e r t ?  

k l i m a n e u t r a l  a n g e b a u t  m i t t e n  i n

H e s s e n



S p i r u l i n a  i s t  e i n e  S ü ß w a s s e r - A l g e ,  d i e  w e g e n  i h r e r  a u ß e r g e w ö h n l i c h e n  V i e l f a l t  &  D i c h t e
a n  N ä h r s t o f f e n  a l s  S u p e r f o o d  g i l t .  F ü r  u n s  s t e h t  f e s t :  S p i r u l i n a  i s t  f e s t e r  B e s t a n d t e i l  e i n e r
a u s g e w o g e n e n  u n d  z e i t g e m ä ß e n  E r n ä h r u n g  i m  2 1 .  J a h r h u n d e r t .

D i e  B l a u a l g e  w a r  e i n e  d e r  e r s t e n  L e b e n s f o r m e n  a u f  d e r  E r d e  u n d  s c h o n  b e i  d e n  A z t e k e n
e i n  b e l i e b t e s  L e b e n s -  u n d  S t ä r k u n g s m i t t e l .  I h r  A n b a u  i s t  s e h r  r e s s o u r c e n s c h o n e n d  u n d
b e n ö t i g t  w e n i g  E n e r g i e ,  B o d e n f l ä c h e  u n d  W a s s e r .  I n z w i s c h e n  w i r d  s i e  s o g a r  a l s
N ä h r s t o f f -  &  S a u e r s t o f f s p e n d e r i n  b e i  R a u m f a h r t e n  i n  B e t r a c h t  g e z o g e n .  E i n  e c h t e s
M u l t i t a l e n t !

Warum Rohkost-Spirulina? 

Zum Erhalt der Vital- & Nährstoffe und zur
Entfaltung des ihr eigenen Umami-
Geschmacks wird unsere Spirulina sanft bei
<42 °C getrocknet und hat damit Rohkost-
Qualität. Ein schonendes Ernteverfahren
garantiert volle Geschmacksentfaltung.

„ S p i r u l i n a  i s t  e i n e s  d e r  n a c h h a l t i g s t e n  L e b e n s m i t t e l

d e r  Z u k u n f t . “  U N E S C O ,  1 9 7 4



Warum Sp i ru l ina?  

 www.aka l food.de/sp i ru l ina -a lge  

1 0  %  R A B A T T  
 a u f  d e i n e  e r s t e

B e s t e l l u n g  m i t  d e m
G u t s c h e i n   

he l lo10  

H a l l o !

W i r  s i n d  A K A L  F o o d  –  d e i n e  S p i r u l i n a -
S p e z i a l i s t e n .  W i r  m ö c h t e n  d i r  m i t
S p i r u l i n a  e i n  n e u e s  h e i m i s c h e s
L e b e n s m i t t e l  v o r s t e l l e n ,  s c h m a c k h a f t  z . B .
i n  S a l a t e n ,  E i n t ö p f e n  o d e r  M ü s l i .  D i e
M i k r o a l g e  i s t  v i e l s e i t i g  v e r w e n d b a r  u n d
e i n e  w u n d e r b a r  a l l t a g s t a u g l i c h e  E r g ä n z u n g
f ü r  d e i n e  p f l a n z e n b a s i e r t e
V o l l w e r t e r n ä h r u n g .

B e s u c h e  u n s  a u f  u n s e r e r  W e b s i t e ,  p r o b i e r e
d i c h  d u r c h  u n d  t a u s c h e  d i c h  m i t  u n s  a u s .
W i r  s c h e n k e n  d i r  1 0 %  R a b a t t  a u f  d e i n e
e r s t e  B e s t e l l u n g .

W i r  f r e u e n  u n s  a u f  d i c h  a l s  K u n d I n ,
M e n s c h  u n d  E r d l i n g .  : )

 
D e i n  A K A L  F o o d  –  T e a m   

 
P . S . :  G e r n e  k a n n s t  d u  d i e s e n  F l y e r

w e i t e r g e b e n  o d e r  a n  e i n e n  O r t  l e g e n ,  w o  e r
s i c h e r  g e f u n d e n  w i r d .  

 



A K A L  F o o d  s t e h t  f ü r  h o c h q u a l i t a t i v e  S p i r u l i n a - P r o d u k t e .  
W i r  w o l l e n  e u c h  d i e  l e b e n s s p e n d e n d e  K r a f t  d e r  S p i r u l i n a

s c h m a c k h a f t  m a c h e n .  S e i t  2 0 0 9  e r f o r s c h e n  w i r  i h r e n
n a c h h a l t i g e n  A n b a u ,  u m  i h r  P o t e n t i a l  r e s p e k t v o l l  n u t z e n

u n d  w e i t e r g e b e n  z u  k ö n n e n .

I ch  b in  F rank ,  Gründer  von  AKAL  Food Deutsch land,  h ie r  be i

meiner  e r s ten  E rn te  in  Bad Hers fe ld ,  Hessen  2016.  Nach

meiner  Dok to ra rbe i t  über  d ie  Wi r kungen von Spi ru l ina  be i

F rauen  in  Kamerun  2010 habe ich  d ie  Theor ie  zu r  P rax i s

gemacht  und meinen  T raum vom e igenen Spi ru l ina-Anbau

verwi r k l ich t .  Auf  meinem Ess t i sch  muss ten  Sa lz  und P fe f fe r

inzwischen e inem Schä lchen Algenpulve r  weichen -  denn

Spi ru l ina  i s t  auch  e in  na tü r l icher  Geschmacksvers tä r ke r !

In  d iesem S inne :  Bon  appét i t !

he l lo@aka l food.de |   01708011787  |   www.aka l food.de  |       @aka l food_de


