
5 modelos de torradeiras: saiba qual é a 

ideal para sua cozinha 
De torradeiras simples a multifuncionais, conheça os tipos que atendem diferentes 

perfis e necessidades para tornar seu lanche mais prático e saboroso 
 

 

 
Com o aumento da busca por conveniência na cozinha, a torradeira se tornou um item 

essencial para quem quer otimizar a rotina matinal. No entanto, a variedade de opções pode 

gerar dúvidas na hora de escolher o modelo mais adequado.  

 

Diferentes tipos de torradeiras atendem a variados perfis, desde os que preferem 

simplicidade até quem procura tecnologia avançada e funcionalidades extras. Confira as 

principais características de cada modelo para facilitar sua escolha  

 

5 modelos de torradeira: veja as principais diferenças 

dos modelos disponíveis no mercado 

 
A seguir veja as 5 opções de torradeiras e escolha a que mais combina com a sua rotina. 

 

1. Torradeiras de fenda dupla 
 
Entre os modelos mais populares e conhecidos, as torradeiras de fenda dupla são práticas 

e têm design compacto, ideal para cozinhas com espaço reduzido. Esse tipo de torradeira 

permite torrar duas fatias de pão ao mesmo tempo e é amplamente escolhido por sua 

simplicidade e eficiência.  

 

Geralmente, esses modelos incluem funções básicas, como ajuste de temperatura e botão 

de cancelamento, e alguns oferecem recursos extras, como um temporizador ajustável para 

diferentes níveis de torra. 

 



A versatilidade desse tipo é um ponto positivo, já que ele é compatível com diferentes tipos 

de pães. Além disso, a simplicidade no design e nos controles facilita o uso e a limpeza, 

sendo uma excelente escolha para quem procura eficiência sem abrir mão da praticidade. 

 

2. Torradeiras de fenda larga 
 
Projetadas para acomodar pães de diferentes tamanhos e formatos, as torradeiras de fenda 

larga são perfeitas para quem gosta de pães maiores, como bagels, croissants e baguetes. 

Esse modelo é capaz de torrar de forma uniforme itens mais espessos. 

 

Esse tipo de torradeira geralmente vem com controles ajustáveis de temperatura e modos 

específicos para vários tipos de pão, como a função de descongelamento. A vasta gama de 

funções das torradeiras de fenda larga é um dos pontos fortes que permite ao usuário 

personalizar a torra de acordo com o tipo de pão e  nível de crocância desejado. 

 

3. Torradeiras multifuncionais 
 
Para quem busca mais versatilidade, as torradeiras multifuncionais são uma excelente 

escolha. Esses modelos combinam a função tradicional de torradeira com outras, como a 

função grill e forno, possibilitando o preparo de diversos alimentos. Com bandejas 

removíveis, esse tipo permite assar ou grelhar, ideais para lanches rápidos e até pequenas 

refeições. 

 

Embora ocupem mais espaço,oferecem praticidade em dobro,podendo substituir 

eletrodomésticos como forninhos elétricos em cozinhas menores.  Seu custo em geral é 

mais alto, refletindo a ampliação de funções. 

 

4. Torradeiras com função de ajuste de precisão 
 
Os modelos com ajuste de precisão são perfeitos para quem gosta de controle rigoroso na 

torra. Esse tipo de torradeira oferece configurações personalizadas, permitindo ajustar o 

aquecimento e a intensidade da torra com precisão. Alguns modelos têm  função de 

manutenção de aquecimento, mantendo o pão aquecido alguns minutos após a torra.  

 

O investimento em uma torradeira como essa compensa para aqueles que apreciam opções 

gourmets. 



 

5. Torradeiras de alta capacidade 
 
As torradeiras de alta capacidade são ideais para famílias grandes ou para quem gosta de 

preparar torradas em grande quantidade. Elas oferecem quatro ou mais fendas, permitindo 

que várias fatias sejam torradas ao mesmo tempo. Esse modelo é projetado para alta 

eficiência, garantindo que as torradas saiam quentes de uma vez só. 

 

Por serem maiores são mais recomendadas para cozinhas espaçosas. Essas torradeiras de 

destacam no quesito rapidez e eficiência. Alguns modelos têm funções de controle de 

temperatura individual para cada fenda, permitindo que diferentes tipos de pães sejam 

torrados ao mesmo tempo, no ponto certo. 

 

Como escolher a torradeira ideal? 
 
Antes de decidir qual modelo de torradeira é o mais adequado, é importante considerar o 

uso e as necessidades específicas de cada família ou indivíduo. A quantidade de pães 

torrados por vez, o tipo de pães preferidos e o espaço disponível na cozinha são fatores que 

ajudam a definir o modelo ideal. 

 

Além disso, o custo e a durabilidade do aparelho devem ser considerados. Torradeiras com 

mais funções e maior capacidade tendem a custar mais, porém oferecem maior 

versatilidade e desempenho. Por outro lado, para quem deseja uma solução simples, os 

modelos de fenda dupla e fenda larga são opções que combinam eficiência e economia. 

 

A escolha da torradeira ideal depende, em grande parte, do perfil do usuário e de suas 

necessidades diárias. Com tantas opções disponíveis, é possível encontrar a torradeira que 

melhor atende cada estilo de vida, oferecendo praticidade e sabor em cada café da manhã. 

 
 
 

https://loja.electrolux.com.br/eletroportateis/torradeira

